
 

 

il	business	lunch	al	Green	
	

pane,	acqua	e	caffè	sono	sempre	inclusi	nel	prezzo	
puoi	scegliere	il	piatto	che	preferisci,	oppure	una	delle	nostre	offerte	

	

menu	completo,	due	piatti	a	scelta,	tra	antipasti,	primi	e	secondi	–	20,00€	
piatto	unico,	due	mezze	porzioni	a	scelta	tra	antipasti,	primi	e	secondi,	serviti	insieme	–	16,00€	

	
gli	antipasti	–	10,00€	

	

01.	carpaccio	di	bresaola	ALVA	artigianale	della	Valsassina	
latte	e	derivati,	sol-iti	

	

02.	tartare	di	salmone	con	salsa	teriyaki	e	insalata	di	pomodorini	
pesce,	soia,	sol-iti,	sedano	

	

03.	gazpacho	del	green	con	crostoni	di	pane	
glutine	

	

<> 
	

i	primi	–	13,00€	
	

11.	ravioli	di	branzino	al	sugo	di	san	marzano,	limone	e	crumble	alle	acciughe	
glutine,	latte	e	derivati,	pesce,	uova	

	

12.	spaghettini	aglio	olio	e	peperoncino	
glutine	

	

13.	tagliolini	all’arrabbiata	di	tonno	fresco	
glutine,	pesce,	latticini	

	

<> 
	

i	secondi	–	15,00€	
21.	petto	di	pollo	alla	griglia	con	patate	al	forno	e	maionese	alle	erbe	

uova,	latte	e	derivati	
	

22.	roastbeef	con	rucola,	grana	
latte	e	derivati	

	

23.	vitello	tonnato	con	capperi	croccanti	
sedano,	uova,	pesce,	sol-iti	

	

24.	braciola	di	maiale	ai	ferri	con	caponatina	di	verdure	leggermente	speziata	
latte	e	derivati,	sol-iti	

	

<> 
	

piatto	:itness	–	20,00€	
31.	tartare	di	salmone,	salsa	tzatziki	e	riso	parboiled	

pesce,	latte	e	derivati	
	

<> 
	

Greenburger	con	patatine	fritte	–	15,00€	
41.	hamburger	di	fassona	150g,	cheddar,	bacon	croccante,	lattuga	e	pomodoro	

pesce,	latte	e	derivati	
	

<> 
	

le	insalatone	del	green	–	15,00€	
caesar	salad	(lattuga,	pollo	alla	griglia,	crostini	di	pane,	salsa	caesar)	

glutine,	senape,	uova,	latticini	
	

insalata	greca	(cetrioli,	feta,	pomodorini,	olive	nere,	capperi,	cipolla	rossa,	origano)	
glutine,	senape,	uova,	latticini	

	

insalatona	mista	del	green	(lattuga,	uova,	mais,	pomodorini,	olive,	crostoni	di	pane)	
uova,	sol-iti,	glutine	

	

caprese	con	cuori	di	bue	e	mozzarella	di	bufala	
latticini	

	

<> 
	

selezione	di	vini	al	calice	–	5,00€ 
cuveè	millesimata	extra	dry	/	montepulciano	spinelli	/	pecorino	spinelli	

	

<> 
	

i	dessert	home	made	del	Green	
tiramisù	7,00€	/	sorbetto	da	mangiare	al	limone	o	fragola	5,00€	/	torta	del	giorno	5,00€	


